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50% Fermentado en barricas francesas y guardado en ellas por 6 meses
SIN FILTRAR

Elegantey no en nariz de notas c tricas y minerales, muy propios de la variedad. Destacan
las notas tioladas tales como Maracuyk, Mango y Pomelo. De gran volumen en boca, per-
sistente y equilibrado, con rica acidez natural, salino y muy mineral. La producci n de este
vino es extremadamente limitada.

100% Sauvingnon blanc 8al0"C

SUCKLING.COMT

Valle de Casablanca

Uvas cosechadas a mano durante la segunda 13"

guincena de abril.
3.02 g/l

10 ton/ha 5.77 g/l

La uva es despalillada para luego ser prensada 333

delicadamente. La fermentaci neslarga, el
50% serealiza en estanques de acero in xidable
a baja temperatura. El otro 50% se fermenta en
barricas francesas y es guardado en ellas por 6
meses.

342 cajas de 6 botellas




